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ベジタリアンセット 

 

 

ベジタリアンフカヒレスープ 

Vegetarian fin soup of shark 

 

蓬莱鮑（ほうらいあわび）シチュー 

Vegetarian abalone stew 

 

キノコチーズ焼き 

Cheese bake mushroom 

 

キヌカサ竹と野菜のミルク煮 

Bamboo fungus stew with fine vegetable 

 

旬の野菜と春雨炒め 

Vegetable with green gram noodles 

 

ツバメの巣ココナッツソース 

Nest of swallow stew with coconut sauce 

 

季節のフルーツ 

Seasonal fruit 

 

 

 

お一人様につき 1980 台湾元 
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単品メニュー 

 

金太皇特選フカヒレスープ 

Best selected shark’s fin soup-golden royal Taiwan 

 

金太皇特選特大フカヒレスープ 

Selected shark’s fin soup-golden royal Taiwan 

 

鮑（あわび）の丸ごとミルク煮 

Grand abalone stew  

 

新鮮伊勢えびのチーズ蒸し 

Live lobster (Cheese, special stock or steam) 

 

活カニの生姜＆ニラ炒め 

Sautéed live crab with ginger & chive 

 

くるま海老（スープあるいは蒸し物） 

Fresh king prawn choose of stew with fine stock or steam 

ラム肉のステーキ 

Roasted rack of lamb in light stance 

 

魚の蒸し煮 

Steam fish steak 

 

岩焼き牛ステーキ 

Choice steak without bone 

 

ポークリブの蒸し煮 

Braised pork ribs 

 

氷砂糖とココナッツのツバメの巣のスープ 

Swallow’s nest soup in sugar or coconut ??? 

 

別途サービス料金として 10％頂戴いたします。 

Plus 10% service charge 
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カニ春雨の煮込み 

Crab and green gram noodle stew in hot bowl 

 

魚の頭の蒸し物生姜とネギのせ 

Fish head stew with ginger & chive in hot bowl 

 

伊勢海老と春雨の煮込み 

Lobster and green gram noodle stew in hot bowl 

 

ガチョウの足の煮込みナマコ添え 

Braised goose palm served with sea cucumber 

 

アワビともやしの炒め物 

Stir-fried shred abalone & bean sprout 

 

新鮮なアスパラガスのスープ 

Stir-fried asparagus in special stock 

 

キヌカサ竹と野菜のミルク煮 

Bamboo fungus stew with fine vegetable 

 

季節のお野菜 

Seasonal vegetable 

 

豚バラ肉のニンニクの芽ソース和え 

Semi-fat pork poached in garlic sauce 

 

くるま海老＆アワビのチャーハン 

Fried rice with king prawn & abalone 

 

塩漬け魚のチャーハン 

Golden royal Taiwan fried rice 

 

浙江（てっこう）風のもち米ケーキ 

Glutinous rice cake in Chekiang style 

 

別途サービス料金として 10％頂戴いたします。 

Plus 10% service charge 
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ホタテ貝柱と旬の野菜炒め 

干貝時蔬 

 

シェフお薦め新鮮な魚蒸し 

主廚鱻品 

 

旬の鮮魚の姿蒸し 

季節鮮魚 

 

ハマグリの蒸し物 

清蒸玉蛤 

 

シェフお薦めリブ焼き 

主廚肋排 

 

仔牛のステーキ 

香榭鮮犢(小牛) 

 

ホタテ貝柱の卵豆腐風 

芙蓉干貝 

 

ホタテ貝柱と旬の野菜 

干貝時蔬 

 

 

 


